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La solucidon TPV AVPos para hosteleria esta disefiada para cubrir de forma integral las
necesidades de gestidn de bares, restaurantes, cafeterias, pizzerias, pubs y franquicias
del sector.

Gracias a su interfaz intuitiva, amplia personalizacién y potentes funcionalidades,
permite un control total de las ventas, compras, reservas, estadisticas y operativa
diaria, adaptandose al ritmo del negocio y mejorando la eficiencia del personal.

Este mddulo especifico esta orientado a ofrecer un control completo del saldn, cocina,

reservas, facturacion, stock y analisis del rendimiento del local, todo desde un unico
sistema.

INDICE DE FUNCIONALIDADES

1 Ventas 4. Listados y Estadisticas

« Gestidn visual del salén « Informes completos

» Agilidad en la venta « Estadisticas detalladas

« Flexibilidad en tipos de vena « Exportacidn y visualizacion

« Control de operativa

« Formas de pago 5. Parametrizacion

+ Configuracién adaptada al negocio

2. Compras « Controlesy permisos

« Gestidn completa del ciclo de compras « Automatizacién y gestion avanzada

+ Control de stock y costes « Promocionesy fidelizacién

+ Costeo automatico de platos

3. Opciones Adicionales
+ Moddulo de reparto para delivery
« Ventas rapidas sin mesa
« Comandas méviles y cocina
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Gestion visual del salon
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« Visualizacion grafica del estableci-
miento con multiples disefios de
mesas, barras y zonas.

VENTAS
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Indlcadores de estado por colores:

Libre ' Reservada

Agilidad en la venta
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« Organizacién de productos por
basicos, cartas y subcartas.
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Ocupada ‘ Entregada 1
Bloqueada ‘

28 Ptris e v 1Y £350 b Sovtaan

« Asignacion de imagenes o iconos a
consumiciones y platos para
identificacion rapida.
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Flexibilidad en tipos de venta

+ Combinados y menus
personalizables

Control de operativa
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» Registro de mermas
y consumos
internos del
personal

Formas de pago

+ Divisién de la cuenta
entre comensales o
por productos.
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+ Complementos
opcionales

+ Entrega de nota
previa antes de la
factura definitiva
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« Efectivo, tarjeta,
talon, deuda o
combinaciones.
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Venta por peso,
precio de mercado,
por comensal o
compartida
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Control de lineas
borradas y
responsable de
anulaciones

Emision de tickets y
facturas en diferentes
formatos: impresora
térmica, A5, A4 o
formato personalizado
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Gestion completa del
ciclo de compra
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« Desde pedidos y albaranes hasta

facturacion y pagos a proveedores.

COMPRAS

Escandallo
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+ Calculo del coste de venta en base a
ingredientes vinculados a cada
consumicion.

Control de stock y costes
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+ Asignacion de
envasesy
agrupacién por
secciones, familias
y marcas

*
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+ Regularizacién de
inventario con
posibilidad de fijar
fechas

Inclusion de
descuentos del
proveedor en los
costes
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Modulo de reparto

+ Ideal para pizzerias:
gestién de pedidos por
teléfono, alta rapida de
clientes, asignacion a
repartidores y
seguimiento del
estado del pedido.

Informes completos

+ Ventas, compras,
articulos,
consumiciones,
pedidos, facturas,
albaranes e IVA.
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Venta directa sin

mesa

Perfecto para pubs,

discotecas o barras de

bar.

Ventas rapidas que no
requieren seleccion de

mesa.

Estadisticas
detalladas
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Analisis por horas,

salones, cartas,

subcartas, tipos de

consumo, etc.
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OPCIONES
ADICIONALES

Comandas moviles
y cocina

« Integracion con telecomandas
Android: toma de comanda, envio a
cocina, impresion de nota y cierre
de venta.

+ Soporta hasta 7 impresoras de
cocina configurables.

+ Opcion de uso de monitor de
cocina para el seguimiento de
platos pendientes y servidos.

LISTADOS Y
ESTADISTICAS

Exportacion y
visualizacion
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+ Generacion de listados
personalizados.
Exportacidn a Excel,
PDF y graficos.
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PARAMETRIZACION
bar-restaurante

Configuracion Promociones y
adaptada al negocio fidelizacion
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+ Personalizacion de + Campanias por + Ofertas por dias y
periféricos: impresoras, puntos o horarios (ej. Hora
cajon portamonedas, descuentos Feliz para pubs y
lectores, etc. configurables discotecas)

Controles y permisos

iy —— B pONe— — S
B B8 I—
e e o O
=) a et |
o o B ==
8 B L= =
+ Apertura del cajén + Configuracion » Accesos protegidos
s6lo con permisos por contrasefa a
operaciones especificos para secciones sensibles
usuarios

Automatizacion y gestion avanzada
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+ Envio automatico + Seleccion de tipo de + Impresion con IVA
de informes a email documento por incluido, desglosado
defecto (ticket o 0 sin mostrar

factura)
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SOPORTE VALOR ANADIDO
TECNICO
926 16 1128 Antes de la venta
L-V: 09:30-14:00 + Asesoramiento comercial y técnico
L-3J: 16:30-19:00
« Formacion gratuita para distribuidores
« Demos presenciales o remotas segln el
proyecto
« Atencion telefonica directa por técnicos + Preconfiguracion de productos (base de
especializados datos) para cliente final

+« Soporte remoto para resolver cualquier
incidencia en tiempo real

« Transferencia de archivos y control del Después de la venta
equipo sin instalaciones adicionales

+ Soporte remoto

¢ Técnicos expertos
INTEGRACIONES P
Periféricos: Impresoras de tickets,
erirericos: cajones, lectores,
;(taé:olectores, basculas Software AVPos
Fidelizacion de Programa FIDELIZA
clientes: « Intuitivo, robusto y rapido (base de datos SQL)
Android

Comanda movil: + No se bloguea ni se corrompen datos

VNE, CashKeeper,

_Ca]o_nes Cashlogy, Cashguard, + Importacion desde Excel (pedidos, albaranes,
inteligentes: facturas)
Imacash, ....
E-commerce: PrestaShopy + Exportacion de datos a Excel, Pdf, rtf...
WooCommerce
LICENCIAS: VERSION ESTANDAR:
« Soluciéon TPV completa con todas las funcionalidades de
« De Red Adicional: Version para uso exclusivo en venta, gestion y estadisticas. Ideal para negocios que
terminales adicionales que estan conectados por medio requieren control total y personalizacion.

de una red de area local, dentro de un mismo
establecimiento
) VERSION MULTIESTABLECIMIENTO:
+ Android (Telecomanda): Extension del TPV para tomar
pedidos desde dispositivos Android. Perfecta para
camareros que trabajan con comandas mdviles en sala o
terraza

« Version disefiada para aquellos clientes que disponen de
varios establecimientos y necesitan desde una central
conocer el estado de ventas, gestion de productos,
precios, almacén...

+ Comunicacion automatica sin intervencion del usuario
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